

















A Fermentech, sempre visando a formacao profis-
sional de seus colaboradores e parceiros, organizou
um evento que ja entrou para o calendario da em-
presa como um dia de encontro e aprendizado.
E o Fermentech Day, que aconteceu no dia 22 de
agosto, no Centro de Treinamento da Fermentech,
situado no bairro do Tatuapé (SP). O encontro teve
inicio as 9h e terminou as 12h, com um coquetel
e almoco. A tematica discutida foi sobre Cream
Cheese, com palestras sobre a origem do produto,
legislacdo e processos envolvendo a producéo,
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a adicdo de proteinas lacteas e a fermentacdo e
uso de texturizantes. Além de Alejandro Saraiva e
Roémulo Manuli, profissionais da Fermentech, tam-
bém contamos com a colaboracéo de Fabiana S4,
da Fonterra, na explanacdo do assunto sobre pro-
teinas, proporcionando uma manha muito rica e
participativa. A Fermentech agradece a presenca
de todos que estiveram envolvidos no sucesso
deste evento e promete arealizacao de novos dias
como este, para podermos nos reunir, aprender e
trocar experiéncias.

TreinamentoFMC - - - cccceeeccecens

A fim de alinhar-se com as novidades que vieram
com a fusdo da Dupont com a divisdo de Nutricao
e Salde da FMC, a Fermentech realizou um trei-
namento com seus colaboradores. A proposta é
estar por dentro de tudo que a joint-venture pode
proporcionar, uma vez que a Fermentech é distri-
buidora dos produtos Dupont e agora conta tam-
bém com alinha de ingredientes da FMC, agregan-
do muito mais qualidade ao seu portfdlio.

Forlac2018:::::cccceee

Foi com grande alegria que a Fermentech participou da Forlac - Feira
para IndUstria de Lacteos, realizada de 7 a 9 de agosto no Clube Aguas
Virtuosas, em Lambari (MG). O evento reuniu as grandes empresas do
setor lacteo em trés dias de exposicdes, palestras e muita descontra-
céo. Foi surpreendente a presenca do publico neste que j& tem tudo

para se tornar um dos maiores eventos do setor.

O técnico Glaucio Perobelli Costa dissertou sobre o tema “Qualidade
do Leite - Influéncias no Rendimento de Fabricacdo”, que teve a parti-
cipacédo de varios profissionais do setor. Parabéns aos organizadores!




homenagem
/

Talento de sobra

Nada da mais orgulho auma empresado que ver um colabo-
rador construindo sua carreira sob o nome da companhia
durante anos a fio e levando esse mesmo nome e marca
pelos lugares onde vai, com satisfacéo e alegria. No caso de
Claudio Soares Martins, coordenador de pesquisa e desen-
volvimento da Embaré, ja sdo 38 anos de empresa.

Formado em 1979 como Técnico em Leite e Derivados no Insti-
tuto de Laticinios Candido Tostes (Juiz de Fora/MG), Claudio logo ini-
ciou sua carreira na Embaré e ndo tardou a demonstrar seu talento,
pois sua atividade — desenvolvimento de novos produtos - exige que
tenha envolvimento direto com a fabrica e um relacionamento ade-
quado com os companheiros de trabalho a fim de garantir a qualida-
de para realizar suas atividades. Claudio tira tudo isso de letra. Com
muito profissionalismo, o técnico tem facilidade de atuacado, sendo
bastante exigente no processo produtivo, aplicacdes de formulacées
e técnicas de trabalho. Paraisso, conta com a ajuda de todos os ope-
radores e supervisores, que o respeitam pela sua experiéncia e co-
nhecimento.

Com carinho e atencéo, Claudio sempre se coloca disponivel para
repassar seus conhecimentos para 0s mais jovens e auxiliar todos os
colegas, mostrando-se sempre participativo e companheiro. Apesar
disso, ndo se considera superior a ninguém, pelo contrério: faz ques-
tdo de manter a curiosidade para descobrir e aprender novas técni-
cas afim de melhorar sua atuacao.

Casado e pai de dois filhos — Davi e Mateus - € uma pessoa casei-
ra e bastante ligado a familia. Por isso, prefere passar
seus finsde semanajunto aosfilhos e aesposa, ler
um bom livro, fazer uma corrida e cuidar do seu
jardim e da pequena horta que tem no quintal.

A Fermentech, comouma
empresa que também
enaltece os bons profissionais,
parabeniza a Claudio por ser
um colaborador tao dedicado,
bom pai e, acima de tudo, um
ser humano exemplar.
Sucesso, Claudio!

prestacéo de servicos a empresa,
reconhecendo seu valor e
sua dedicacéo.
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